STAZIONE LEOPOLDA

Taste, trionfo del gusto
Federalismo a tavola

DALLA vellutata al tartufo nero
all’amatriciana di pesce, dal salame
al Chianti alla bresaola di tonno, dal-
la pasta secca lavorata a mano su tra-
file d’oro fino al formaggio pecori-
no allo zafferano, dai cioccolatini
all’aceto Balsamico alla marmellata
di olive taggiasche. Sara all’insegna
del federalismo gastronomico la se-
sta edizione di Taste. in viaggio con
le diversita del gusto, il salone dedi-
cato alle eccellenze del gusto nato
dalla collaborazione di Pitti Imma-
Fme con il gastronauta Davide Pao-
ini che si svolgera alla Stazione Le-
opolda dal 12 al 14
marzo.
Un appuntamento
sempre molto atte-
50, per gli esperti del
palato e non, che
quest’anno avra il
20% in pit di esposi-
tori, con duecento-
uarantasette azien-
e disposte su seimi-
la metri quadri.
Tante le sezioni pre-
senti al Salone: ci sara l’unbarazzo
della scelta fra il taste Tour, il per-
corso di degustazione dei prodotti
proposti dalle aziende, il Taste To-
ols, ’area dedicata agli oggetti della
cucina, il Taste Shop, il negozio do-
ve acquistare degustati, il Taste
Ring, il luogo dove i protagonisti
della cultura contemporanea della
tavola si confrontano sui temi pitl
curiosi e il Taste Press, con la pre-
senza di una selezione di riviste de-
dicate all’eno-gastronomia.
Fra i progetti speciali, da segnalare
la prima edizione del King of Cate-
ring, il premio dedicato alle miglio-

ri societa di catering promosso
dall’azienda vinicola Bisol: il 12
marzo a Taste, una giuria composta
da specialisti del settore assegnera
quattro premi alle migliori societa
di catering di tutta Italia.
Ma, se il pubblico di settore si con-
centrera su tutto quanto orbitera in-
torno alla Leopolda, gli altri visitato-
ri, appassionati di enogastronomia,
sono gia a caccia del miglior abbina-
mento da provare, fra i tanti in car-
tellone nelp Fuori di taste, il calenda-
rio di eventi paralleli che invadera
tutta la citta coinvolgendo bar, risto-
4 ranti, enoteche e loca-
tion esclusive di Fi-
renze tutte da risco-
prire.
Come quello di giove-
di, all’Enoteca Obse-
quium che ospitera
una degustazione di
vini del Chianti Geo-
grafico seguita, da
una cena alla Tratto-
ria- Da Burde, con
piatti toscani abbina-
ti ai vini di differenti denominazio-
ni della prestigiosa cantina.
AlP’Obika bar di via Tornabuoni, in-
vece, venerdi 12 si potranno prova-
re le prelibatezze del Cecchini come
il tonno o il burro del Chianti, men-
tre alla Sosta del Convivium ci
aspetta il tonno bianco e da Riccar-
do Barthel degustazioni di té ai fiori
di campo con assaggi di torte al cioc-
colato Pistocchi e, domenica Orto-
bello, il mercato alimentare a km ze-

TO.
Per 'intero calendario degli eventi
www.pittimmagine.com.
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