Food Dal 12 al 14 marzo torna 11 salone del gusto Tra eventi e prodotti doc

Un salto alla Leopolda
e andate «fuor1 di taste»

Chef blasonati e prelibatezze: é I'anno della pasta

Dal 12 al 14
marzo torna
Taste, il salone
del gusto alla

Leopolda.
Presenti 247
espositori,
decine gli
eventi, | dibattiti,
le degustazioni
e le cene fuori
dalla

Tutto il
programma su
www tastefi-
renze.it

Armatevi di buona volonta e
se non volete perdervi neanche
una briciola delle proposte Taste
fate un salto su www.tastefiren-
ze.it. Perché con tutta la buona
volonta qui non riusciremo mai
a essere esaustivi. Il Salone del
Gusto edizione numero 6, in pro-
gramma alla Leopolda e un po’
in tutta Firenze dal 12 al 14 mar-
20, quest’anno cresce ancora. S0-
no 247 le aziende che espongo-
no i loro prodotti, 12 i progetti
speciali (dibattiti, premi, serate
a tema) e un numero infinito le
cene e le degustazioni che si svol-
geranno in vari locali della citta
per la sezione Fuori di Taste. Cio
premesso una mappa qui ve la
vogliamo fornire. Con un’avver-
tenza: anche per quest anno for-
maggi e salumi, vini e marmella-
te, cioccolata e caffé, frutta, ver-
dura € conserve sono rigorosa-
mente made in Italy. Per gli stra-
nieri bisognera ancora aspettare
e chissa che non arrivino nei
prossimi anni. Almeno cosi la-

sciano intendere Raffello Napole-
one e Agostino Poletto, rispetti-
vamente amministratore delega-
to e vicedirettore generale di Pit-
ti Immagine.

Nel mare magnum delle pro-
poste tra le pill interessanti ci so-
no quelle legate al mondo della
pasta. L'alimento principe della
dieta mediterranea ha numerosi
testimonial. Segnate nel vostro
taccuino questi nomi e provate i
loro prodotti: «Cocco», pastaio
abruzzese; «Ameliay», ditta um-
bra che produce una pasta bian-
ca dalla cottura piti lunga e dal
grano pregiato, «Campofilone,
marchigiano, il re della pasta al-
I'uovo (si cuoce direttamente nel

New entry

Allaribalta i dolci

alle mandorle e le conserve
di Palermo. Il debutto
dell'antica macelleria Falorni
R S S TR

condimento). Dopo il viaggio
nel mondo dei carboidrati prova-
te il perlage di tartufi di «Tartu-
flanghe»: lo scorso anno & stato
premiato al Salone internaziona-
le dell’alimentazione di Parigi e
non a caso. Per la cioccolata fer-
matevi allo stand di «<Domori». E
poi segnate anche queste due
chicche imperdibili. Per il primo
anno espongono «I’Antica macel-
leria Falorni», di Greve in Chian-
ti, il top del settore e I'azienda pa-
lermitana «I peccatucci di mam-
ma Andrea» (conserve, dolci alle
mandorle, liquori e gelatine).
Chi nutre una particolare passio-
ne per gli aceti, infine, faccia un
salto allo stand de «Il borgo del
Balsamico». Taste offre anche
una carrellata di eventi: per il pri-
mo anno al Four Season di Firen-
ze (venerdi 11) si svolgera «Kin-
gs of catering» una cena annaffia-
ta da prosecco Bisol, con premia-
zione della rmghor societa di ca-
tering (per iscriversi — sul s1to
www.kingofcatering.it — c’&

Nelle foto
a sinistra
degustazioni
alla Leopolda.
Adestra
I'allestimento di
Moradei, sotto
I'aperitivo di
Pierangelini

al Savoy

e I'Ortobello

tempo fino a domani).

Tra i dibattiti, organizzati da
Davide Paolini, domenica 13
marzo c’é una tavola rotonda dal
titolo «Pane al pane». Partecipa-
no i Cavalieri della cucina italia-
na, 15 tra i pitt importanti chef
italiani. Per gli appuntamenti
Fuori di Taste cercate di non
mancare almeno quelli che qul
di sotto vi elencheremo. Domeni-
ca 13 marzo, dalle g alle 16, da
Barthel in via dei Serragli 234r
torna «Ortobello», mercatino di
prodotti a kmzero, assolutamen-
te eccellente; nel concept store
Societé Anonyme (in via Niccoli-
ni 3f Mario Luca Giusti organiz-
za «Re-make it!» ovvero una ga-

Da non perdere

| "aperitivo al Savoy,

la chianina alla Buchetta,

il dibattito dei 15 cavalieri
della cucina italiana
RS

ra tra trenta giovani creativi che
reinterpreteranno un pezzo di
design legato al food nato dalla
mano di Giusti — la presentazio-
ne & venerdi 11, mentre domeni-
ca 13 gli oggetti verranno battuti
all’'asta per l'associazione «The
heart of Children».

Sabato 12 e domenica 13 I'ape-
ritivo da non perdere & firmato
Fulvio Pierangelini: lo chef vi
aspetta al Savoy, in piazza Repub-
blica dalle 18,30 alle 20,30.

Sempre il 12 e 13, dalle 20 in
poi, alla Buchetta Café, in via de
Benci serata all'insegna della car-
ne dall’evocativo titolo «Chiani-
na pret-a manger. Ultima avver-
tenza, preparatevi a fare una
grande spesa. Alla Leopolda, che
quest’anno Alessandro Moradei
arredera con pannelli pieni di pa-
role della gastronomia, ¢'e un Ta-
ste Shop da non perdere, Trove-
rete in vendita tutti i prodotti de-
gustati.

Chiara Dino
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