MARA AMOREVOLI

NEL nome del buon cibo, prota-
gonista di infinite sfumature di
sapori, torna alla Stazione Leo-
poldal'appuntamento con “Ta-
ste” per un nuovo «viaggio conle
diversitadel gusto». Larassegna,
ideata dal gastronauta Davide
Poalini e organizzata da PittiIm-
magine,éormaigiuntaallaquin-
ta edizione con un carnet di
espositori—produttoriedeven-
ti in costante crescita. Cresce e si
afferma il salone di “Taste” alla
Leopolda, in programma dal 13
al 15 marzo (10.30-20.30), che
passada 1702200 aziende, e au-
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menta “Fuori di Taste", conta-
giando la citta con ben cento
eventi, aperti anche ai bambini
invitatia farmerendacon picco-
lihamburgerdichianinaoadim-
pastareil pane.
Tregiornidanon mancare per

AllaLeopoldadal 13 al 15 una fullimmersion nei sapori e nei saperi: 200 espositori aprova diogni palato

DaTastela nsposta all’ Europa

nel cibo di qualita ¢’e pu Gusto

LA CARNE
Ascuola per
imparare a
tagliare la came,
. daluca Menoni,
al mercato di
S.Ambrogio:

12 marzo, ore 11

IL PANE
Bambini che
fannoil pane. E
poi merendada
Lungarno 23 (15
marzo, 16-18)
con hamburger
mini di chianina

LA BIRRA

13 marzo: da
Amarl, birrae
cioccolato (15-18);
cena e birre
artigianalial
Circolo dei
Canottieri, ore 21

una full immersion di esperien-
ze sensoriali ed estetiche che in-
crociano cibo e cultura, risco-
perta diantichisapori con vellu-
tateal tartufonero, e nuovefron-
tiere di cioccolatini al Parmigia-
no, confetture all’aceto balsami-
co e marmellate di olive
taggiasche, oltread abitieacces-
sori di design per la tavola, at-
trezzature per la cucina, riviste
specializzate e incontri con ope-
ratori. E'ilgrand tourdelmadein
Ttaly«nonunafiera, semaiunsa-
lotto conlocationincitta» spiega
il direttore di Pitti Immagine
Agostino Poletto. «Per far cono-
scere |'eccellenza dei nostri pro-
dotti, aziende di nicchia ed evi-
tarne l'estinzione» ricorda I'am-
ministratore delegato Raffaello
Napoleone, sottolineando chela

FORZA PALATO
Taste,dal 13 al 15alla
Leopolda: |a fiera del gusto

rassegna guarda al futuro con
possibili sviluppi all'estero «che
quest’anno, solo per problemidi
tempo, ha mancato I'appunta-
mento con Shangai». L'ingresso
nel paese del Bengodiedi 10 eu-
ro, mentre degustazioni “Fuori

di Taste” sono in parte gratuite e
tutte da prenotare.
Nonc'echedasceglieretrase-
ducenti proposte: I'll marzo
(ore19.30) al Teatro del Sale, ce-
naatemasuerbeselvaticheeor-
ti domestici; venerdi 12 marzo
(ore11) “Scuoladimacelleria” al
mercato di Sant’Ambrogio per
imparare a conoscere i tagli del-
lecarne;dalle12.30alle 16, degu-
stazioni Cantine Lunae Bosonie
assaggi Cipriani Food nello
showroom di Barthel (via Serra-
gli234r),, alle 13 30 “Crudo all'i-
taliana“aRivaLoft (Viab. Bandi-
nelli 98) con Luciano Zazzeri su
tipologie di pesce; e via dicendo
fino alle 20 al ristorante le Mura-
te (via Proconsolo 16) con cena-
presentazione dell'Accademia
delle Frattaglie, mentre i pomo-

dorini del Vesuvio si assaggiano
alla Pizzeria Munaciello (ore 20,
via Maffia 3), i vini di Donnafu-
gata al Ristorante Cestello
(20.30-23, piazza omonima8). B
per una colazione con cru di
caffe da Le Piantagioni del Caffe,
o cioccolato in tazza De Bondt e
biscotti Mattei, sabato mattina e
atteso alla Libreria Melbooksto-
re(10-12,viaCerretani16).Iltour
enogastromico tocca svariati ri-
storanti ed esercizi, per una ma-
ratonadel gusto checomprende
aceti balsamici, formaggi, salu-
mi, pasta, cioccolato, fino all'a-
peritivo lunedi 15 marzo “con
scaglied’oro” di Giusto Battiloro
alla Dolce Vita (p.zza Carmine,
19-1) eal Moyo (viade'Benci23).
Ma “Taste” , che quest'anno
ospitale creazioni delle Murrine
di Venini, & anche incontri a te-
ma al Ring della Leopolda, sul-
I'imprinting dei prodotti, la
scomparsa dei piccoli negozi,
sugli additivi da mettere al ban-
doalristoranteenell'industria. B
offre anche uno spazio-cinema:
conlapresentazionedispottele-
visivi sul cibo dagli anni ‘50 ad
oggi. (cfr. programma in
www. tastefirenze.it-www.fuo-
riditaste.com- info 055-36931).
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